
 

                                                                

 

  

  

 

 
  

  

 

      ЗАКУСКИ 

 

 Брускетта с олюторской сельдью                                
 

Брускетта с лососем 

 

Брускетта с олениной 
 

150 г / 300 р 

 

150 / 450 р 

 

150 / 350 р 

 Креветка с дымком  
в остром перечном соусе 

 150 г / 440 р 

   

 Сырная тарелка камамбер, пармезан, дор-блю, 

айва, оливки. 

 180 г / 450 р 

 
Оливки под домашним маринадом. 

 

 

 150 г / 350 р 

 

 

         САЛАТЫ 

 

 Салат Цезарь «а-ля Пуф»  
 с копченой на вишне пуляркой и сыром Шевр. 

220 г / 430 р 

 Салат из розовых помидоров  
с тремя видами сыра и «русским песто». 

200 г / 300 р 

 Винегрет с домашними шпротами  
под трюфельной заправкой. 

200 г / 300 р 

 

Cалат с рукколой и томленой говядиной 
под гранатовым соусом 

      ЛЯПУНЫ 

180 г / 400 р 

 Ляпун с белыми грибами и осетриной 
под сливочным соусом. 

 

  Ляпун с краковской колбасой  
   с томатным соусом. 

 1шт / 450 р 

 

  1шт / 430 р 

                      Ляпун с сулугуни и голубым сыром                           1 шт /400 р 
                         с томатным соусом. 

 

ПАШТЕТЫ / ЗАМАЗКИ 

   Паштет из куриных потрошков 
с клюквенным конфитюром 

115 г / 350 р 

 Хумус с копченым маслом.  110 г / 350 р 

 Щучья икра по-новгородски домашнего посола 

Со свежим сыром и огурцами. 
 105 г / 350 р 

 

 Форшмак из сельди домашнего посола. 105 г / 300 р 

 
Мезе из авокадо, печеного перца, 

молодого горошка и зеленого сыра. 
110 г / 320 р 

 Икра из баклажана с кимчи и мацони. 110 г / 300 р 
 

 

 

           СУПЫ 

 

     Азовская солянка на раках и мидиях. 250 г / 390 р 

 Крем-суп из белых грибов 
с ржаными гренками 

250 г / 350 р 

 Тайский суп с грибами эноки, вешенками и 

пуляркой. 

Юшка кубанская со свекольной лапшой                                

Юшка с индейкой                                                                      

семенами чиа и кукурузной лапшой 

200 г / 350 р  

 

500 г / 470 р 

 

500 г / 470 р 
 

 

ПАСТА/РИЗОТТО 

 

  Черные спагетти с морепродуктами  250 г / 450 р 

  Шпинатная лапша с грудкой индюшки 

в сливочно–трюфельным соусе. 
300 г / 350 р 

 Ризотто с копченой пуляркой  
соусом из свеклы и гарганзоллой 

250 г / 420 р 

 Паста фарфалле с дымной семгой 
с вяленой икрой кефали и морковным соусом. 

200 г / 490 р 

 

 

                                                 ГОРЯЧЕЕ 

 Вареники из черносмородинового теста 
с муксуном и нельмой под цитрусовым соусом. 

190 г / 490 р 

 Вареники с олениной и грибной юшкой. 300 г / 490 р 

 Стейк лосося с васаби–кремом 

и маринованным фенхелем. 
250 г / 650 р 

 Карп в виноградных листьях с сальмагунди 

из белых грибов. 
250 г / 490 р 

  Бургер с олениной и печеной грушей 

"Конференц" 
  250 г /550 р 
 

 Корюшка темпура с шалфеем фри и русским песто   250 г /490 р 

   
 

 Каре ягненка и шпинатом под 

соусом из перечной мяты. 
250 г / 700 р 

 Цыпленок запеченный с салатом из сезонных 

овощей 
250 г / 650 р 

 Бефстроганов с лисичками на печеном картофеле. 350 г / 650 р 

  Антрекот из говяжьего бока, томлённого 

сутки в печи, с сушеной капустой по-старорусски. 
300 г / 800 р 

 Бараньи язычки с молодой фасолью  200 г / 700 р 

          

Утиное магре с  пюре из пастернака и  

клюквенным конфитюром. 
250 г / 650 р 

 Особуко индейки с зеленой гречкой  
  и вялеными томатами 

250 г / 600 р 

 

  

      ГАРНИР НА ВЫБОР                       ХЛЕБ РУЧНОЙ РАБОТЫ  

   

 Рис пряный 200 р  

 Овощи 200 р  

 Картофель дымный 200 р 

 

Пюре со шпинатом                        200 р 

 

 

  

Лаваш ржаной  90 р 

 

 Хлебные пальчики   90 р  

 Хлебная корзина  180 р  

                                     

 

                                                     Рекомендуем заказать хлебную  

                                                        корзинку с дымным маслом! 

 

 

 

 

          


